A RANYPATFAK

A LA CARTE MENU

El6ételek o Starters ® Vorspeisen HUF

e

Grillezett termeléi kecskesajt  cékla variaciok 78 3.890,-
Grilled artisanal goat cheese « beetroot variations

Gegrillter Ziegenkése vom Bauernhof « Rote-Riiben-Variation

Hazilag fiistolt lazac « beluga lencsesalata « zoldségek 149,012 3.890,-
House-smoked salmon « beluga lentil salad « vegetables

Hausgerducherter Lachs « Beluga-Linsensalat « Gemiise

Marha tatar e« aioli e siit6tok « kovaszos kenyér 1.3.7:9.10.12 4.290,-
Beef tartare « aioli « pumpkin « sourdough bread

Rindertatar « Aioli « Kiirbis « Sauerteigbrot

Kacsamaj pastétom e birsalma chutney ¢ hazi vajas brios 13712 4.890,-
Duck liver paté » quince chutney « homemade butter brioche

Entenleberpastete « Quitten-Chutney « hausgemachter Butter-Brioche

Véres hurka (sajat)  poéré-burgonyahab « granny smith alma 17.9.10 3.890,-
Black pudding (homemade) « leek—potato foam « Granny Smith apple
Blutwurst (hausgemacht) « Lauch-Kartoffelschaum « Granny-Smith-Apfel

Levesek ¢ Soups ¢ Suppen

Pho leves (valtozo6 betétekkel) » tészta « zoldségek 1.2:3.6.9.11.14 2.490,-
Pho soup (with varying toppings) « noodles « vegetables

Pho-Suppe (mit wechselnden Einlagen) » Nudeln « Gemiise

Kokuszos csirkeleves e« shiitake « garnéla 24691114 2.990,-
Coconut chicken soup e shiitake mushroom  shrimp

Kokos-Hiihnersuppe » Shiitake-Pilze « Garnelen

Napi leves a szezon szerint 2.490,-
Soup of the day (seasonal)

Saisonale Tagessuppe
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Féételek » Main Courses * Hauptgerichte

Gombarizott6 » parmezan e« szivsalata 7.9
Mushroom risotto « Parmesan « romaine lettuce
Pilzrisotto » Parmesan « Romana-Salat

Péter Pince Tokaji Kabar 2023 0,11 1.290,-

Lazacfilé « zoldborsos rizotté « zoldborséhab 1479
Salmon fillet « green pea risotto « green pea foam
Lachsfilet « Erbsenrisotto « Erbsenschaum

Vali Budai Zold 2024 0,11 1.190,-

Csirkemell ,,supreme” « fliszervaj  valaszthaté6 korettel

siilt burgonya vagy kevert salata

(jégsalata, koktélparadicsom, uborka, répa, 6ntet) 37.9.10.11.12

Chicken breast “supreme” « herb butter  choice of side dish:

roasted potatoes or mixed salad (iceberg lettuce, cherry tomato, cuacumber, carrot, dressing)

Hithnerbrust ,,Supreme” » Krauterbutter « Beilage nach Wahl:

Bratkartoffeln oder Gemischter Salat (Eisbergsalat, Cocktailtomate, Gurke, Karotte, Dressing)

Szaszi Olaszrizling Badacsony 2024 0,11 1.050,-

Nytdlcomb filé szaritott sonkaval toltve « vadas martas

* szalvétagomboc 13791012

Rabbit leg fillet stuffed with dried ham s game sauce  bread dumpling

Hasenkeule gefiillt mit getrocknetem Schinken « ,Vadas“-Sauce  Serviettenknodel

Erzsébet Pince Zafir diil6é 2022 0,11 1.590,-

Rozé kacsamell ¢ aszalt szilvas nudli

« lilakaposzta piiré « szilva ¢ portéi jus 13712

Rosé duck breast « prune-filled noodle gnocchi « purple cabbage purée » plum « port jus

Rosa gebratene Entenbrust « Dorrpflaumen-Gnocchi « Rotkraut piiree « Pflaume « Portwein-Jus

Bakonyi Villanyi Bio Cabernet Franc 2021 0,1l 1.390,-

Konfitalt sertéstarja » mangalica szalonna ¢ siilt burgonya

¢ hazi kimchi 1246910111214

Pork chuck confit » mangalica bacon » roasted potatoes « homemade kimchi (6,9)

Confierte Schweineschopf « Mangalica-Speck « Bratkartoffeln « hausgemachtes Kimchi

Steigler Kékfrankos Sopron 2022 0,11 1.590,-

Ragacsos sertésoldalas « kaposztasalata « kovaszos kenyér 1.2.4.6.12,14

Sticky pork ribs  coleslaw « sourdough bread
Klebrige Schweinerippchen « Krautsalat » Sauerteigbrot
Pastor Kadarka Szekszard 2023 0,11 1.050,-
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Rantott sertésszelet (Fledermaus) ropogos bundaban 5.190,-
* vajas burgonya « almakompét 3.7
Breaded pork cutlet ,,Fledermaus® in crispy coating « buttered potatoes « apple compote

Schweineschnitzel ,,Fledermaus® in knusprige Mantel « Butterkartoffeln « Apfelkompott

Marhahusos lasagne kecske gouda sajttal siitve 5.190,-

« rucola salata « koktélparadicsom 17.9.12
Beef lasagne baked with goat gouda « rocket salad « cherry tomato
Lasagne mit Rindfleisch, iberbacken mit Ziegen-Gouda « Rucola-Salat « Cocktailtomate

Frank Boraszat Pinot Noir 2021 0,11 590,-

Vorosboros marhastefania e fiistolt kacsamaj 6.990,-
« piritott polenta e« siilt répa 17912

Top blade beef fillet in red wine » smoked duck liver » pan-fried polenta « roasted carrot

Schulterscherzel in Rotweinsauce « gerducherte Entenleber « gebratene Polenta « Ofenkarotte

Vesztergombi St.Laszl6 Bikavér Szekszard 2021 0,11 1.690,-

Szarvasborja gerinc z6ldfiiszerkéregben (beszerzés fiiggvényében) 7.990,-

» varganya velouté e piritott gnocchi 137912
Venison calf loin in herb crust (subject to availability) « porcini velouté  gnocchi
Riicken vom Hirschkalb in Kriuterkruste (abhingig von Verfiigbarkeit) « Steinpilz-Velouté « Gnocchi

Vesztergombi St.Laszl6 Bikavér Szekszard 2021 0,11 1.690,-

Gyerekeknek ¢ Children’s dishes ¢ Kindergerichte

Paradicsomos tészta 17 2.490,-
Pasta with tomato sauce

Nudeln mit Tomatensauce

Desszertek e Desserts ¢ Nachtische

Almas pite ’Aranypatak” « s6s karamell « vanilia « mandula %3.7.8 2.490,-
”Aranypatak” apple pie « salted caramel sauce « vanilla « almonds

”Aranypatak”- Apfelkuchen « Salzkaramell « Vanille « Mandeln

Csokoladé variacio » meggy 1378 2.490,-
Chocolate variations « sour cherry

Schokoladenvariation « Sauerkirsche

Tokmagos brownie ¢ siit6tok mousse « tokmag grillazs 37,8 2.490,-
Pumpkin-seed brownie « pumpkin mousse « pumpkin-seed brittle

Kiirbiskern-Brownie « Kiirbismousse « Kiirbiskern-Krokant






