
 

 

 

 

À LA CARTE MENU 

Előételek • Starters • Vorspeisen      HUF 

 

 Frissítő és üde: lágy kecskesajt mousse • zöld alma • uborka 7,9,11  3.990,- 

 Fresh & Soft: Goat cheese mousse • green apple • cucumber 

 Frisch und zart: Ziegenkäse-Mousse • Grüner Apfel • Gurke 

 

 Házilag füstölt lazac • tigrisrák • kuszkusz • aioli 1,2,3,4,9,10   3.990,- 

 House-smoked salmon • King prawns • couscous • safran aioli 

 Hausgeräucherter Lachs • Scampi • Couscous • Safran Aioli 

 

      Marha tatár • kerti zöldségek • kovászos kenyér 1,3,7,9    4.890,- 

Beef tartare • fresh garden vegetabels • sourdough bread 

Rindertatar • Gartengemüse • Sauerteigbrot 

 

      Kacsamáj pástétom • lilahagyma chutney • házi vajas briós 1,3,7,12   4.890,- 

Duck liver paté • onion chutney • homemade butter brioche 

Entenleberpastete • Zwiebel-Chutney • hausgemachter Butter-Brioch 

 

 

 

Levesek • Soups • Suppen 

 

Pho leves • benne főtt marhafartő • tészta • zöldségek 1,2,3,6,9,11,12,14  2.490,- 

Pho soup whit cap of rump • noodles • vegetables 

Pho-Suppe Tafelspitz • Nudeln • Gemüse 

 

Kókuszos csirkeleves • shiitake • garnéla 2,4,6,9,11,12,14    2.990,- 

Coconut chicken soup • shiitake mushroom • prawns 

Kokos-Hühnersuppe • Shiitake-Pilze • Garnelen 

 

Napi leves a szezon szerint       2.490,- 

Soup of the day (seasonal) 

Saisonale Tagessuppe  

 

   



 

Főételek • Main Courses • Hauptgerichte 

 

Házi gnocchi • spenót • gorgonzolamártás • tőkegomba 1,3,7,9   4.990,- 
Homemade gnocchi • spinach • gorgonzola sauce • woodtuft 

Hausgemachte Gnocchi• Spinat • Gorgonzola Sauce • Stockschwämmchen 

Péter Pince Tokaji Kabar 2023 0,1l 1.290,- 

 

Lazacfilé • julienne zöldségek • bébi spenót • hollandihab 

• szalvétagombóc 1,3,4,7,9        6.990,- 

Salmon fillet • julienne vegetables • baby spinach • sauce hollandise • bread dumpling 

Lachsfilet • Julienne Gemüse • Baby Spinat • Hollandaise Schaum • Serviettenknödel 

Váli Budai Zöld 2024 0,1l 1.190,- 

 

Csirkemell „supreme” • fűszervaj • választható körettel7,12   4.990,- 

Chicken breast “Supreme” • herb butter • choice of side dish 

Hühnerbrust „Supreme“• Kräuterbutter • Beilage nach Wahl 

Szászi Olaszrizling Badacsony 2024 0,1l 1.050,- 

 

Konfitált sertéstarja • mangalica szalonna • kápia • választható körettel7,12 4.990,- 

Pork chuck confit • mangalica bacon • kapia • choice of side dish 

Confierte Schweineschopf • Mangalica-Speck • Kapia • Beilage nach Wahl 

Steigler Kékfrankos Sopron 2022    0,1l  1.590,- 

 

 

Ragacsos sertésoldalas • választható körettel 2,4,6,12,14     4.990,- 

Sticky pork ribs • choice of side dish 

Klebrige Schweinerippchen • Beilage nach Wahl 

Pastor Kadarka Szekszárd 2023  0,1l 1.050,- 

 

 

 
Köretek: 
Side dishes: / Beilagen: 

 
- sült burgonya fűszeres tejföllel 7,       1.090,- 

potatoes herb sourcream / Bratkarrtofeln mit würzigem Sauerrahm 

- kevert saláta házi öntettel, kovászos kenyér (jégsaláta,   1.090, 

koktélparadicsom, uborka, répa, pirított magvak)1,3,9,10,11,12 

Mixed salad whit hommade dressing(Green salad, tomatoes, cucumbers, carottes, roasted seeds) 

Gemischter Salat mit Hausdressing(Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Karotten, geröstete Kerne) 

- coleslaw, kovászos kenyér 1,3,9,10,12       1.090,- 

Coleslaw, Sourdough bread / Coleslaw, Sauerteigbrot 

- grillezett zöldségek 8,9,10,12        1.090,- 

Grilled vegetables / Grillgemüse 

- kovászos kenyér 1,          990,- 



 

 

 

 

Nyúlcomb filé szárított sonkával töltve • caponata    6.990,-  

• sült gnocchi • gremolata1,3,4,5,7,8,12 

Rabbit leg fillet stuffed with dried ham • caponata • roasted gnocchi • gremolata 

Hasenkeule gefüllt mit getrocknetem Schinken • Caponata • gebratene Gnocchi • Gremolata 

Erzsébet Pince Furmint Zafír dűlő 2022 0,1l 1.590,- 

 

 

Rozé kacsamell • baconös burgonyagratin     6.490,- 

• bébi pack choi • szeder-portói jus 2,4,7,10,12    

Rosé duck breast • Potato-gratin whit bacon • baby pack-choi • blackberry port jus •  

Rosa gebratene Entenbrust • Kartoffelngratin mit Bacon• Baby Pack-Choi • Brombeeren • Portwein-Jus 

Bakonyi Villányi Bio Cabernet Franc 2021 0,1l 1.390,- 

 

 

  Rántott sertésszelet (Fledermaus) ropogós bundában     5.490,- 

• osztrák burgonyasaláta tökmagolajjal 1,3,9,10 

Breaded pork cutlet „Fledermaus “in crispy coating • potato salad Austrian style • pumkinseed oil  

Schweineschnitzel „Fledermaus “in knusprige Mantel • Kartoffelsalat • Kürbiskernöl 

Szászi Olaszrizling 2024 0,1l 1.050.- 

 

 

Marhahúsos rakott tészta kecske gouda sajttal sütve     5.490,-          
• rucola saláta • koktélparadicsom 1,3,7,9,12 

Beef filled pasta with goat gouda • rocket salad • cherry tomato 

Verhackertes vom Rind, Nudeln, Ziegen-Gouda • Rucola-Salat • Cocktailtomate 

Frank Borászat Pinot Noir 2021 0,1l 590,- 

 

 

Vörösboros marhastefánia • kacsamájas mártás     6.990,- 

• pirított polenta • sült bébi répa 1,7,9,10,12      

Top blade beef fillet in red wine • duck liver sauce • pan-fried polenta • roasted baby carrot  

Schulterscherzel in Rotweinsauce • Entenleber-Sauce • gebratene Polenta • Ofenkarotte 

Vesztergombi St.László Bikavér Szekszárd 2021 0,1l 1.690,- 

 
 
 
Borjúszűz filé •petrezselyem velouté      9.990,- 
• túró nudli • ördögszekér gomba1,3,7,9,12 

Filet of veal • parsley velouté • cottage cheese dumplings • king oyster mushrooms 

Kalbstrückenfilet • Petersilien-Velouté • Topfennudeln • kräuterseitlinge 

Erzsébet Pince Furmint Zafír Dűlő Tokaji 2022 0,1l 1.590,- 

 

 



 

 

Gyerekeknek • Children’s dishes • Kindergerichte  

 

  Paradicsomos tészta 1,7            2.490,- 

Pasta with tomato sauce 

Nudeln mit Tomatensauce 

 

 

Desszertek • Desserts • Nachtische 

 

Citrom pite ”Aranypatak” 1,3,7,8       2.490,- 

”Aranypatak” lemon pie  

”Aranypatak”- Zitronenkuchen  

 

Csokoládé • sós karamell • piemonti mogyoró 1,3,5,7,8    2.490,- 

Chocolate • salted caramell • Piemont nuts 

Schokolade • Salzkaramell • Haselnüsse Piemont 

 

Kókusz Panna Cotta • mangó sorbet (glutén és tejmentes)   2.490,- 

Coconut panna-cotta • mango sorbet (gluten free and dairy free) 

Kokos Panna-Cotta • Mango sorbet (Glutenfrei und Milchfrei) 

 

 

Napi sorbet idény szerint     2.490,- 

Sorbet of terh season 

Sorbet nach Saison                        

 

 

      

 

 

 

 

 

 

 

 



Az allergén anyagokat tartalmazó termékek, termékcsoportok kódszámai: 

1. Glutént tartalmazó gabonafélék és azokból készült termékek 
Cereals containing gluten and products made from them • Glutenhaltiges Getreide und daraus 
hergestellte Erzeugnisse 

2. Rákfélék és azokból készült termékek 
Crustaceans and products made from them • Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse 

3. Tojás és abból készült termékek 
Eggs and products made using eggs • Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse 

4. Hal és abból készült termékek 
Fish and products made with fish • Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse 

5. Földimogyoró és abból készült termékek 
Peanuts • Erdnüsse 

6. Szójabab és abból készült termékek 
Soybeans • Sojabohnen 

7. Tej és tejtermék 
Milk and dairy thereof • Milch und Milcherzeugnisse 

8. Csonthéjasok és abból készült termékek 
Tree Nuts • Schalenfrüchte 

9. Zeller és abból készült termékek 
Celery and products thereof • Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse 

10. Mustár és abból készült termékek 
Mustard and products thereof • Senf und Senferzeugnisse 

11. Szezámmag és abból készült termékek 
Sesame seeds and products thereof • Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse 

12. Kén-dioxid és szulfitok – 10 mg/kg, illetve 10 ml/liter 
Sulphur dioxide and sulphites in concentrations of more than 10 mg/kg or 10 mg/litre 
Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen über 10 mg/kg oder 10 mg/l 

13. Csillagfürt és abból készült termékek 
Lupin and products thereof • Lupinen und daraus hergestellte Erzeugnisse 

14. Puhatestűek és azokból készült termékek 
Molluscs • Weichtiere 

Jelmagyarázat: 

Ezekben a fogásokban a kertünkben megtermelt alapanyagok is találhatóak. 

These dishes also include ingredients grown in our garden. 

Auch diese Gerichte enthalten Zutaten aus unserem Garten. 

 

Konyhafőnök: Tátrai Balázs   

Üzletvezető: Farkas Attila   

Az étlapon feltüntetett árak forintban értendők, és tartalmazzák az általános forgalmi 
adót. Helyben fogyasztáskor 13% szervizdíjat számolunk fel. 

The prices are in HUF and include VAT. We charge a 13% service fee for local consumption. 

Die Preise verstehen sich in HUF und erhalten die MwSt. Für den lokalen Verbrauch berechnen wir 
eine Servicegebühr von 13%. 

 

Elérhetőségek: 

Telefon: +36 94 350 686 

Email: info@aranypatak.hu 

mailto:info@aranypatak.hu

